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Jusqu’a 5% de MP non
bio, si non disponible

- 100 % de MP bio

- Process garantissant intégrité Bio + $ ) &'( % $$

- Aucun OGM (<0.1%) dans la
chaine de production & W ) $ l <

- engagements sociaux et
environnementaux
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www.biotifood.com
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FOOD DEVELOPMENT
Centre INRA
Rue de la Géraudiére
BP 71627

44316 Nantes Cedex 3
Tél. : +33 (0)2 40 75 2591
www.food-development.fr

vincent.lafaye @food-development.fr




